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ASSEMBLAGE

ACCORDS METS & VINS

POTENTIEL DE GARDE

TEMPERATURE DE SERVICE

VIN CERTIFIE RECOMPENSES

Pour tous renseignements sur les notes presse de ce vin, merci de nous contacter.

Vin blanc charnu, dense avec une grande intensité 
de saveurs : pêche, citron vert, miel et fleurs d’aca-
cia. En bouche, le caractère minéral offre une belle 
vivacité au touché soyeux. 

La finale est marquée par un élevage de 8 mois sur 
lies fines avec des notes briochées et zestes d’agru-
mes.

60% Sauvignon Blanc
40% Sémillon 

GRAVES BLANC 2024

06
/0

5/
20

24

Médaille d’Or Concours International de Lyon 2025

Viande blanche
Poisson

Fromages

Dès été 2025
Peut se converver plusieurs années

entre 8° et 10°
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