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ASSEMBLAGE

ACCORDS METS & VINS

POTENTIEL DE GARDE

TEMPERATURE DE SERVICE

VIN CERTIFIE RECOMPENSES

Pour tous renseignements sur les notes presse de ce vin, merci de nous contacter.

Le nez est sûrement la meilleure représentation du 
travail effectué sur ce millésime; précis, énergique 
et juteux sur des notes de petits fruits rouges et des 
sensations florales. Le boisé apporte une juste pa-
tine au bouquet avec des notes douces vanillées.
 
En bouche, l’attaque a de l’épaisseur et offre une 
perception de suavité. Le milieu de bouche est par-
faitement dessiné avec des tanins élégants et avec 
une aromatique fraîche. La finale presque saline al-
longe la dégustation et confère au vin une superbe 
intensité.

Médaille d’Or Concours de Lyon 2023
Médaille d’Argent Concours de Bordeaux 2023

Médaille d’Argent Concours Challenge International du vin 2023

50% Merlot 
45% Cabernet Sauvignon

5% Petit Verdot
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GRAVES ROUGE 2020

Viandes blanche et rouge
Chocolat

20 ans

18°


